ENTREES

VOORGERECHTEN / VORSPEISE / STARTERS
Assiette Jambon d’Ardenne (3 tr), crudités _ . _ . _ _ _ _ _ _ _ _ . _ _ _ _ __ 950 €

Supplément de 5 € en plat : double quantité et frites
Ardense Ham, rauwkost (€ 5 extra voor het hoofdgerecht: dubbele hoeveelheid en frietjes)
Ardennischer Schinken, Rohkost (5 € extra fir das Hauptgericht: doppelte Menge und Pommes Frites)
Ardennes Ham, crudités (€5 for the main dish: double quantity and fries)

Assiette Paté d'Ardenne(fatr), crudités.: . - & L . - o N d8e 950 €
Supplément de 5 € en plat : double quantité et frites

Ardense Paté, rauwkost (€ 5 extra voor het hoofdgerecht: dubbele hoeveelheid en frietjes)

Ardennische Pastete, Rohkost (5 € extra fiir das Hauptgericht: doppelte Menge und Pommes Frites)

Ardennes Paté, crudités (€5 for the main dish: double quantity and fries)

Duo de filets de truite fumée, créme aigrelette _ = . = = _ = _ __ 950 €
Duo van gerookte forelfilets, zure room
Duo von gerduchertem Forellenfilet, Sauerrahm
Duo of smoked trout filets, sour cream

Grande assiettedecrudités _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ . . _ _ _ .. _ .. 6,50 €
Grote seizoenssalade
GroBer Rohkostteller
Large crudités salad

Croquettes au fromage d'Orval (2), crudités _ . _ . = _ 14,00 €
Supplément de 5 € en plat : 3 croquettes et frites

Orvalkaas kroketten (€ 5 extra voor het hoofdgerecht: 3 kroketten en frietjes)

Orval-Kase-Kroketten (5 € extra fir das Hauptgericht: 3 Kroketten und Pommes Frites)

Cheese croquettes with Orval cheese (€5 for the main dish: 3 croquettes and fries)

Potage duJour, pain % =5 S Soe gt .- Ay e SRR 4,00 €
Soep van de dag, brood
Tagessuppe, Brot
Soup of the day, bread

VIANDES ET GRILLADES *

VLEES EN GRILLADES / FLEISCH UND GRILL / MEAT AND GRILLED MEAT

Pavéide Bleuf dias™ . #os e - 7 G & o5 AT e S e T 2250 €
Rundsteak / Rindsteak / Beefsteak
LaPlanche Ardennaise, cruditésifrites’ = = .sa | wa o e D R 19,00 €

(Noix d'Ardennes, Rosette, Jambon d’Ardenne, Jambon BBQ, Paté d'Ardenne, Fromages de Rochefort et ceufs durs)
Ardense plank, rauwkost, frietjes (Noix d’Ardennes, Rosette, Ardense ham, BBQ ham, Ardense paté, kazen van
Rochefort en hardgekookte eitjes)

Ardennische-Platte, Rohkost, Pommes Frites (Noix d’Ardennes, Rosette Salami, ardennischer Schinken, BBQ Schinken,
ardennische Pastete, Kase aus Rochefort und hartgekochte Eier)

Ardennes board, crudités, French fries (Noix d’Ardennes, French saucisson, Ardennes ham, BBQ ham, Ardennes paté
and hard-boiled eggs)

PROBUTEer .. 24 = W T et s et S v 1900 €
(Pain Multi Céréale, Patty Pur Beeuf saignant, Laitue Croquante, oignons rouges et tomate, Sauce & la Blonde de Han,
accompagné de grosse frites belge et mayonnaise maison)
Han'Burger, multigranen brood, saignant puur rundvlees Patty, krokante sal, rode ui en tomaten, Blonde van Han saus,
grote Belgische frietjes en huisgemaakte mayo
Han-Burger, Mehrkornbrot, Patty” blutiges Rindfleisch pur, knackiger Salat, rote Zwiebeln und Tomate, Blonde de
Han” Sofe mit dicke belgische Pommes und hausgemachte Mayonnaise
Han ‘Burger, wholegrain bread, pure beef burger (cooked rare), crispy lettuce, red onions, tomato, sauce with Blonde
de Han beer, with thickly cut Belgian chips and homemade mayonnaise

Escalope de dinde sauce Lesse et Lhomme

(vin blanc, échalotes, créme tomatée et estragon)_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 15,00 €
Kalkoenfilet met Lesse en Lhomme saus (witte wijn, sjalotten, tomatenroom en dragon)

Truthahnbrust mit einer Lesse und Lhomme Sauce (WeiBwein, Schalotten, Tomatencreme und Estragon)

Turkey escalope with a Lesse and Lhomme sauce (white wine, shallots, cream with tomatoes and tarragon)

Sauces : Champignons, Poivre ou Ardennaise .~ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ __ _ _ __ 250 €
Sauzen: Champignonroom, Peper of Ardese saus
Saucen : Pilz, Pfeffer oder Ardennische-Sauce
Sauce : Creamy mushroom, pepper and Ardennaise sauce

K—<>—O
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POISSONS * vis / FiscH / FisH

Truite Forestiére (créme, champignons des bois) ou ardennaise . =~ =~ _ = _ _ 1850 €
Bosforel (créme, wilde paddestoelen) of Ardense forel
‘Wald Forelle (Sahne, Waldpilze)
Trout “Forestiére” (cream, wild mushrooms)

Truite' Meuniére © -2 _ - _ &7 % G e - e 1750 €

Forel “a la Meuniére”
Forelle Miillerin
Trout, pan-fried in butter

SUPPLEMENT
Petite assiette de crudités _ ¢ & inte’ 0 T BRGNS STERGRE - ol 450 €

Kleine seizoensalade / Kleine Rohkostteller / Small crudités salad

Suppl&etCopigte - ¥ oot TR GE T ESws A . - . 250 €

Appelmoes / Extraportion Kompott / Extra apple compote

Suppl@ment¥rites . _ S CREY L. Ceapa i MRS Suy, g T D EECY ARG 250 €

Supplement frietjes — Extraportion Pommes Frites , Extra French fries
Eortionihayeiinaneiketchiups - = "8 et < o 0 T e TR 0,60 €

* Tous nos plats sont accompagnés de frites ou de pommes grenailles au beurre persillé, ainsi que de crudités.

Al onze gerechten zijn begeleid met frietjes of krielaardappelen met peterselieboter en met rauwkost.

Alle unsere Gerichte werden mit Pommes Frites oder Babykartoffeln mit Petersilie- Buttersauce und Rohkost serviert.
All of our dishes are served with French fries or baby potatoes with parsley butter as well as crudités.

SALADES sALADES / SALATE / SALADS

Salade de la Lesse

(salade, crudités, filet de truite fumé, Queues d’Ecrevisse et vinaigrette & laildesours) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 17,00 €
De Lesse salade: salade, rauwkost, gerookte forelfilet, rivierkreeftjes en vinaigrette met daslook
Salat aus der Lesse: Salat, Rohkost, gerauchertes Forellenfilet, Krebsschwéanze und Barlauch Vinaigrette
The Lesse salad: salad, crudités, smoked trout fillet, crayfish and vinaigrette with wild garlic

v Salade composée

(saladefyErie’et crudites) ' SUNESuNeE: - w8 = " e emer W | o | _foeme S0 K 0L ST TR R 12,00 €
Gemengde salade - Groene salade met rauwkost

Mischsalat- Griner Salat und Rohkost
Mixed salad — Green lettuce and crudités

CARTE BRASSERIE

Boulelfes SauCEIOMEAIepITitess _ o = o _ _ _ " (- ame . ool L L 13,00 €
Gehaktballen met tomatensaus, frietjes
Frikadellen mit Tomatensauce, Pommes Frites
Meatballs with tomato sauce, French fries

Vel-au-Vent, frités* = o2 ‘Tt SuE e "= .5 "~ . w0 1250 €

Koninginnenhapje, frietjes
Vol-au-Vent, Pommes Frites
Vol-au-Vent, French fries

Penhe du chef (pateStuathes). - _ _ o 0 o _ mapec SRQRT L w v 14,00 €
(penne, épinards frais, tomates cerises, huile d'olive, créme, pignons de pin et copeaux de parmesan)

Penne van de Chef: penne, verse spinazie, kerstomaten, olijfolie, room, pijnboompitten en parmezaankrullen

Penne des Chefs: Penne, frischer Spinat, Kirschtomate, Oliveno], Sahne, Pinienkerne und Parmesanraspel

Our Chef’s pasta: penne, fresh spinach, cherry tomatoes, olive oil, cream, pine nuts and parmesan shavings

SpaghetiiBaMonaiged: w. ' o "8 UG g L J 0 E Fa ¥ L et 11,50 €

Demandez notre plat du jour
Vraag naar onze dagschotel
Fragen sie nach unsere Tagesgericht

Ask for our daily special i ycnttaniens

Vegetarische gerechten
Vegetarische Gerichte
Vegetarian dishes

Nos coups de cceur
Onze aanraders
Unsere spezielle Tipps
Our top tips

o—<>‘j
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LATS ENFANTS KINDERGERECHTEN / KINDERGERICHTE / CHILDREN'S DISHES

Nuggets de poulet, compote, frites : ®%__ _ _ .. _ . _ - ._ _ __

Kippennuggets, appelmoes, frietjes
Chicken Nuggets, Kompott, Pommes Frites
Chicken nuggets, apple compote, French fries

Gehaktbal met tomatensaus, frietjes
Frikadelle mit Tomatensauce, Pommes Frites
Meatball with tomato sauce, French fries

W
<)

BIERES AU FUT BIEREN VANT VAT / BIERE VOM FASS / DRAUGHT BEERS

Supilefss | = o o g F 0 o8t Rl CTERRS .
Mazout - Tango = Perroquet-Panaché . - _ _ " _ 2 ® ggs .
W.Blonde de Han. '~ + RS SR iss =~ 1. | RIS TR
Leffe Blondeg - . - F ¥ TSNSl L0 | | SRS ST NS

Koninginnenhapje, frietjes
Vol-au-Vent, Pommes Frites
Vol-au-Vent, French fries

¥ BIERES LOCALES LOKALE BIEREN / LOKALE BIERE / LOCAL BEERS

LaCahbree  foge. = . 0 iyeite, = G SRl St S e e
LaRouge Croix A . - g far - . S - s S ags
La Chinette: 7 o v e pee TR S - Sl TRNHIL TR i 5 L
La Marie Blanche (ensaison) . _ - _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ______._
Esprit-dsiple Zo - b v 0 5 00 e SPGE b AR e
Lupulus-Hoperaa fing. " . ", [ TSENCEE e e
FupuluSlBEINCHE “w T ¢° "o B b v ob 0 el S EEE L
Blondegdean 75¢cl " .. 7T _ gl @ oo U B0 Tel DARTEE

BIERES EN BOUTEILLE BIEREN OP FLES / FLASCHENBIERE / BOTTLED BEERS

JUPHEGURE/e - . - Gias o f oot et s R
Choyffe@herdyr:.= - o &1 _ 70 O35 S e
Leffe Bowgem: #ec . o | caalU U, DL D S R
Choliffe ™ & 2= *TR Ve qga b o 1 - M o SR
Hoegaarden Rosée (énsaison) .~ _ . _ . _ . __

Rochefort.6:m. v _ s 0 = 487 B g 7 SRS St S
Rochefort 8 %= -+ 1. . ssidioi= - o LSl G N

Trappiste de Rochefort 6/8/10 servie en Galopin

et sélection de Fromages de Rochefort . . .~ _ _ _ __ _ _ _ _ _ _ __

minimum 2 personnes)
Rochefort 6/8/10 in een Galopin bierglas en selectie van Rochefort kazen

Steijk’'de beeuf natire, frifes . #ugp o $F =- % 0 00 I8 AL
Rundsteak natuur, frietjes
Beefsteak Natur, Pommes Frites
Pan-fried beefsteak, French fries

Boulette sauce Tomate, frites . _ _ _ % .. . ST G

Spaglietti Bolognaise™® . © . T . | _ ;U0 ceri s laet St L
Volrau-Ventdrites™ - “Saerni— .. ooal oo TRy

LE PAVILLON

Rochefort 6/8/10 in 12.5 cl Bierglaser serviert, mit Auswahl von Kasen ebenfalls aus Rochefort (Minimum 2 Personen)

Rochefort 6/8/10 served in a tasting glass with a selection of Rochefort cheeses

= — ®
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A BIERES TRAPPISTE TRAPPISTENBIEREN / TRAPPISTENBIERE / TRAPPIST BEERS
ChilmaydBlancheSi e ps = #7777 " sl
Chigay Bleue . <& - 5 0 A 0 IS

EAUX ET LIMONADES FRISDRANKEN / SOFTDRINKS / SOFT DRINKS

Gapa colagz"Coca zéro 1 Spa.citron Orange __ . = N = - 280 €
Schweppes Tonic - Agrum’ - BitterLemon . -~ _ _ _ _ _ _ ___ _ _ __ _ ___ 300 €
Oasis tropleal &/ & W8 Lol U TS . T R L e T 300 €
Ice Tea'ou Ice Tea Green (pétillant) - TS s S5 gl e =t | 300 €
Ice TeapPéche (non pétillant) - 2. "2 . | | _ P E . it =~ o 300 €
Diabolo menthe, fraise ou grenadine . _ >3 | UL R o - e L 330 €

Eau plate ou petlllante / Plat- of spuitwater / Mineral- oder Sprudelwasser / Still or sparkling water
BRU25cl ;oo _ - 0% Jete . AR, B S

SRRl oAse 1 5 s, 0 oprg e o o U NEERE. | TE
Supplément sirop (grenadine, menthe et fraise) = = = = . . _ . )
Supplement siroop
Extraportion Sirup
Extra syrup

JUS DE FRUITS FRUITSAPPEN / FRUCHTSAFTE / FRUIT JUICES

Jus de pomme artisanal (Le Verger dA Cté - Hargimont) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 380 €
Artisanaal appelsap
Handwerklich hergestellter Apfelsaft
Artisan apple juice

Jus d'orange, dananas ou multivitaminé_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ 300 €
Sinaasappel-, ananas- of multivitaminesap
Orangen-, Ananas- und Multivitamin Saft
Orange, pineapple or multivitamin juice

BOISSONS CHAUDES WARME DRANKEN / HEISSE GETRANKE / HOT DRINKS

Café aRTIESSolr Ree =57 | "5 Ll s e e Mo R 250 €
B R R R e e ol R AL STt X i 250 €
Whledecatéine s tmes ¢t T2 "F b o AT TR G i e 260 €
CAPPURCINOWSNNIINNNS &= . e, =% 0 o O Ve e S e e 300 €
Caf@EAatic,, AR TR i . - e W 0 300 €
Chocolat chaud maison (lait et chocolatnoir). . _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _._ 300 €

‘Warme Chocolade

HeiBe Schokolade

Hot Chocolate
Chocolat Viennois (chocolat chaud + chantilly). =~ . = . . ... __ 350 €

‘Warme chocolade + slagroom
HeiBe Schokolade + Schlagsahne
Hot chocolate + whipped cream

iThésNature lou:€itron _ <. Ehaiis- SRR - W g 00 - w o "0 o WEEERS LT 250 €
Thee Natuur of Citroen
Schwarzer Tee mit oder ohne Zitrone
Tea or Lemon Tea

Infusion (Menthe, Camonmille, Tilleul, Eglantier, Thé vert) . =~~~ = = 250 €
Kruidenthee (Munt, Kamille, Linde, Rozenbottel, Groene Thee)
Krautertee (Minze, Kamille, Lindenbliiten, Hagebutten, Griiner Tee)
Herbal tea (Mint, Camomile, Linden Flower, Rosehip, Green Tea)

Italian Coffee - French Coffee - Irish Coffee . . . _ _ _ _ . _ _ _ _ _ _ _ _ _._ 750 €
AL COOLS ET LIQUEURS SsTERKE DRANK EN LIKEUREN / SPIRITUOSEN / SPIRITS AND LIQUEURS
RO BACHIG = =ae b il . TN, w0 o B i 550 €
ANTARCHIOTRE st talite s o o' el BT L Al ML T SRR SRR TN 550 €
Whisky SEONNRGE., et i g Sl g v TV B e AR T 550 €
Poife Cognac Heinri@ge Sk o ii¥e .0 2 =@ e " " _ g% o- 0 550 €
Supplément Coca, Jus dorange, TonicouSoda _ - . . _ _ . _ . _ _ _ _ _ _ _ __ 140 €

~—<>%~<<<



DESSERT DESSERTEN / NACHTISCHE / DESSERTS

LE PAYILLON =@

' Café Gourmand (café et 4 iignardise8) ¥a. i . = <. . _ . _ o _ . _ .. _ ... 800 €

K
c "

Koffie Gourmand (koffie en 4 mini dessertjes)
Kaffee Gourmand (Kaffee mit 4 Delikatessen)
Café Gourmand (coffee with 4 small sweet treats)

La Marmotte (2 boules vanille, 1 boule spéculoos, chantilly et créme anglaise). - _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8,50 €
De Marmot (2 bollen vanille, 1 bol speculaas, slagroom en roomvla)
Das Murmeltier (2 Kugeln Vanille, 1 Kugel Spekulatius Schlagsahne und Vanillecreme)
The Marmot (2 scoops of vanilla, 1 scoop of speculoos Whipped cream and custard)

Belle Marléne - en saison (fraises fraiches, 1 boule vanille, 2 boules fraise,
coulis,defraisesietichantilly) 2" Tt Foe i ~WEE Wit ofoaoimm, | G0 phidssagde Tee | panlRRel o 8,50 €
Belle Marléne - in het seizoen (verse aardbeien, 1 bol vanille, 2 bollen aardbei,
aardbeiencoulis en slagroom)
Erdbeerbecher - je nach Saison (frische Erdbeeren, 1 Kugel Vanille, 2 Kugeln Erbeeren,
Erdbeercoulis und Schlagsahne)
Lady Marlene - in season (fresh strawberries, 1 scoop of vanilla, 2 scoops of strawberry ice,
strawberry coulis and whipped cream)

Willy I'Ours (3 boules praliné, caramel au beurre salé et chantilly) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ 7,50 €
Willy de Beer (3 bollen praliné, zoute karamel en slagroom) .
Willy, das Bér (3 Kugeln Krokant, Karamell mit gesalzener Butter und Schlagsahne)
Willy the Bear (3 scoops of praliné, salted caramel and whipped cream)

Le Cerf (café glacé, sauce carameletchantilly) . _ _ _ _ . -0 . O _ @ _o_ o 00 | L 7,50 €
Het Hert (ijskoffie, karamelsaus en slagroom)
Der Hirsch (Eiskaffee, KaramellsoBe und Schlagsahne)
The Stag (iced coffee, toffee sauce and whipped cream)

Le LOUp Blanc (3 boules chocolat blanc, sauce chocolat et chantilly) - _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7,50 €
De Witte Wolf : 3 bollen witte chocolade, chocolade saus en slagroom
WeiBer Wolf (3 Kugeln aus weiBer Schokolade, SchokoladensoBe, Schlagsahne)
The White Wolf : 3 scoops of white chocolade, chocolade sauce and whipped cream)

La Cigogne Blanche (3 boules vanille, chocolat chaud maison et chantilly) - . _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7,50 €
De Witte Ooievaar (3 bollen vanille, huisgemaakte warme chocoladesaus en slagroom)
Der weife Storch (3 Kugeln Vanille, heie hausgemachte Schokolade und Schlagsahne)
The White Stork (3 scoops of vanilla, homemade hot chocolate sauce and whipped cream)

La Cigogne Noire (3 boules chocolat, chocolat chaud maison et chantilly) - - - _ _ _ _ _ _ _ _ . _ 750 €
De Zwarte Ooievaar (3 bollen chocolade, huisgemaakte warme chocoladesaus en slagroom)
Der schwarzer Storch (3 Kugeln Schokolade, heiRe hausgemachte Schokolade und Schlagsahne)
The Black Stork (3 scoops of chocolate, homemade hot chocolate sauce and whipped cream)

La Biche (2 boules moka, 1 boule vanille, sauce caramel, chantilly et praliné) _ . _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 7,50 €
De Hinde (2 bollen moka, 1 bol vanille, karamelsaus, slagroom en pralinénootjes)
Das Reh (2 Kugeln Moka, 1 Kugel Vanille, KaramellsoBe, Schlagsahne und Krokant)
The Hind (2 scoops of mocha, 1 scoop of vanilla, toffee sauce, whipped cream and praliné nuts)

La Gloutonne (3 boules de sorbet, coulisde fruit) _ - _ - _ - _ . . . . _ ... __ 750 €
de Velvraat : 3 bollen sorbetijs met fruitcoulis
3 Kugeln Sorbet: Fruchtcoulis
3 scoops sorbets and fruit coulis

La Coupe Enfant (2 boules aux choix etchantilly) - _ - _ - _ _ - _ - _ . _ . _ .. .. 500 €
De Kindercoupe (2 bollen naar keuze met slagroom)
Kinderbecher (2 Kugeln nach Wahl und Schlagsahne)
For Kids (2 scoops of their favourite ice cream and whipped cream)

= — e

1bouledeglaceauchoix _ _ _ & ¥ ©_ _ _ Sggd Sy m %
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Vanille, chocolat, Moka, fraise, citron, melon, framboise, spéculoos, chocolat blanc, praliné

1bol ijs naar keuze (Vanille, chocolat, Moka, fraise, citron, melon, framboise, spéculoos, chocolat blanc, praliné)

1 Kugel nach Wahl (Vanille, chocolat, Moka, fraise, citron, melon, framboise, spéculoos, chocolat blanc, praliné)

1 scoop of your favourite ice cream (Vanille, chocolat, Moka, fraise, citron, melon, framboise, spéculoos, chocolat blanc,
praliné)

Supplémentchantilly . _ ... . _ _ Ts . SR SRR - = 100 €
Supplement slagroom
Extraportion Schlagsahne
Extra whipped cream

Tarte du Jour (1 boule de glace vanille €t chantilly) _ . _ =L _ 4% JeSe | ST e 6,00 €
Taart van de Dag (1 bol vanille en slagroom)
Tageskuchen (1 Kugel Vanille en Schlagshane)
Today’s Pie (1 scoop of vanille en whipped cream)

GAUFRES DE BRUXELLES

BRUSSELSE WAFELS - WAFFELN - BELGIAN WAFFLES
IR I e e e T L T L e e A e 900 €

(une boule de glace vanille, chocolat chaud, chantilly et morceaux de fraise) - uniquement en saison
Pavillon wafel : in het seizoen - (1 bol vanille, warme chocoladesaus, slagroom en stukjes aardbei)
Pavillon Waffeln (1 Kugel Vanille, heiBe SchokoladensoBe, Schlagsahne und Erdbeerstiicke) - nur in der Saison
The Pavillon Waffle (1 scool of vanilla, hot chocolade sauce, whipped cream and sliced strawberries (only during
strawberries season)

Gaufre-MIkaOO T I i e W e | L L 5w PRI 850 €

(une boule de glace vanille et chocolat chaud)
Mikado wafel (1 bol vanille, warme chocoladesaus)
Mikado Waffeln (1 Kugel Vanille und heiRe SchokoladensoBe)
Mikado waffle (1 scoop of vanilla with hot chocolade sauce)

Gaufre’au Carameékbeurre salé . . ..+ _ _ - _ o lw ook 800 €
Wafel met gezouten karamel
Waffeln mit gesalzenes Butterkaramell
Waffle with salted butter caramel

Gaufre ChOCRIGENRINERRSSN ey "~ = .~ & v 0 T g T 700 €
Wafel met warme chocoladesaus
Waffeln mit heiBer Schokoladensoe
Waffle with hot chocolade sauce

SautiEetontilly . > Ry e G gt S REORER | 700 €
Wafel met slagroom
Waffeln mit Schlagsahne
Waffle with whipped cream

GARTe NATUre OUBANEEIR N ¢ i " WL . . Raipd AW 6,00 €
‘Wafel natuur of met suiker
Waffeln Natur oder mit Zucker
Plain waffle of with sugar

|



